ACEITE ESENCIAL DE MANDARINA
VERDE SICILIANA

CODIGO: AE 049
CITRUS RETICULATA BLANCO
CAS No. 8008-31-9 FEMA 2657

Caracteristicas Generales

< Se conoce también como Mandaui
o Mandarina Verde.

% Se obtiene a partir de
mandarina verde por
en frio ( cold press).

s Se produce principa

» Su perfil es muy a
caracteristico

¢ Liquido translucido
verde obscuro.

PRESENTACIONES Y USOS

Alimentos
icacion, confiteria, mermeladas
rizantes citricos, para dar
ul mas pesadas en
0s sabores como
o, platano, ponche citrico,
ckberry, mango, melon, tuttifrutti.
) Bebidas

\'\. Alcohdlicas, energéticas, rehidratantes

@ Perfumeria
Por su alto impacto en aroma y
notas es utilizado ampliamente
en fragancias, agua de colonia
y perfumes.

Perfil Sensorial

Aroma:
Citrico, fresco, dulce, jugo, floral, lige
ligeramente herbal, \
Sabor: o

Citrico, frutal, dulce, floral, caramélico,ligeramente E:ido, . Cosmeéticos
ligeramente verde, ligeramente graso ( aldehidico) Su gran definicion e impacto lo
Principales componentes: d-limoneno, gama-terpineno, n- hacen un excelente producto

para utilizar en cosméticos vy
aromaterapia.
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