ACEITE DE NARANJA CONCENTRADO 5X

CODIGO: ES-002
CITRUS SINENSIS
CAS 68606-94-0 FEMA 2826

Caracteristicas Generales

% Se obtiene a partir de la concentracidén del aceite de
Naranja CP por destilacion fraccionada al vacio. Por cada 5 kg
de aceite de naranja procesada se obtiene 1 kg de naé

PRESENTACIONES Y USOS
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Buena definicion y permanencia.
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Perfil Sensorial

Aroma:
Citrico, aldehidico, con notas de pu
cascara. .
@ Perfumeria y Cosméticos
Su color intenso lo hace un
producto poco utilizado en
fragancias y cosméticos

Sabor:
Citrico, frutal, ligeramente dulce, ligeramente jugoSe
de pulpa y cascara muy balanceadas.

Principales componentes: limoneno, mono-terpenos,
sesquiterpenos, aldehidos




