ACEITE DE NARANJA CONCENTRADO 10X

CODIGO: ES-003

CITRUS SINENSIS

CAS 68606-94-0 FEMA 2826

Caracteristicas Generales

% Se obtiene a partir de la concentracidén del aceite de

Naranja CP por destilacion fraccionada al vacio. Por cada 10
kg de aceite de naranja procesada se obtiene 1 kg deJa

10x PRESENTACIONES Y USOS
+ Debido a su menor contenido de terpe y compl
volatiles es menos propenso a oxidacion. Alimentos
% Material enriquecido en aldehidos, j Yo. También eria y chocolateria 1 Kg
llamado aceite concentrado o desterp@nado. L . ’
cio mpotas,
% Presenta menos perdida de compog@hifes en aplicaci@hes que da saborizantes 5 Kg
requieren procesos térmicos como ados o secad pa entos (citricos,
% Liquido translucido, movil de colg g intenso a & tales, savory, etc.),
intenso. izantes para alimento 20 Kg

|males y productos
utlcos

@ Bebidas

. Alcohdlicas y no alcohdlicas,
Carbonatadas o no, bebidas
cosmeéticas.

Rl
0.0

Buena definicion y permanencia.

Perfil Sensorial

Aroma:
Citrico, aldehidico, con notas ligeras
mayormente de zumo .

Sabor: | | | _ @ Perfumeria y Cosméticos
Citrico, frutal, ligeramente dulce, ligeramente jugoso dtas Su color intenso lo hace un
de pulpay mas intensas a cascara. producto  poco  utilizado  en
Principales componentes: decanal, mono-terpenos, fragancias y cosméticos

sesquiterpenos, otros aldehidos como C-9, sinensal etc



