ACEITE DE LIMON ITALIANO
CONCENTRADO 5X

CODIGO:ES- 054
CITRUS LIMON
CAS No. 68648-39-5 FEMA 2626

Caracteristicas Generales

% Se obtiene a partir de la concentragg
Limén ltaliano CP por destilacion frg@@fonade
cada 5 kg de aceite de limon proceg se obtie

eite d€

PRESENTACIONES Y USOS
acio. Por

kg de Alimentos

Limén 5x
. _ _ icacion, confiteria, 1Kg
% Debido a su menor contenido#ic € DS Yy comp 0S d

volatiles es menos propens@l a oxid@eion. Ideal adas,

aplicaciones que requierenforocesos W&rmicos co ®

horneados o secados. SKg

s Su perfil es muy fresco, con er, dulce frute

dehidico hi
con reminiscencia floral. - idas

ohdlicas y no alcohdlicas, 20 Kg

% Liquido translucido, mévil délcolor amasillo palido a

verdoso. &
< Contiene minimo 5.7% de aldehidos. aborizantes
% Se utiliza en saborizantes para
“alimentos y farmacia, como
Perﬂl Sensorial naranja, limon, cola, gengibre,
Aroma: blackberry, sangria, sabores para

Citrico, fresco, dulce, jugo, floral, ligeramentée praco,

Sabor:
Citrico, frutal, dulce, floral, ligeramente acido, ligeramente
herbal.

Principales componentes: d-limoneno, gamma terpineno,
citral, alfa terpineol.




