ACEITE ESENCIAL DE LIMON MEXICANO
PRENSADO EN FRIO TIPO A

CODIGO: AE-045
CITRUS AURANTIFOLIA
CAS No. 8008-26-2 FEMA 4743

Caracteristicas Generales

%+ Se conoce también como Ljg
Key Lime, West Indian, Li en

ua
ado.

s Se obtiene separando entrifugaci@my, la
emulsion  jugo-aceite ptenidd ediante im s
prensado en frio del frutgh@iel mismo R@mbre. ﬁt;wsaborizames

0s, ademas de
combinaciones de citricos,
sabores de cola y algunos
peciados etc.

s Su perfil es muy frescg e, acido, ligéramente
herbal, dulce, ligeramefite carameélico.

>

D)

» Liquido de color amakillo verdeso a
OSCUuro..

L)

Perfil Sensorial

Aroma:

@® Bebidas

Alcohdlicas y no alcohdlicas,

Citrico, fresco, verde, acido, ligeramente .
’ ’ ’ 19 ; carbonatadas, energéticas.

Sabor: >
Citrico, frutal, acido, verde, ligeramente herbal, ligeramente
caramélico

Principales componentes: d-limoneno, beta pineno, gamma
terpineno, alfa pineno terpinoleno, alfa terpineol, citral.

PRESENTACIONES Y USOS

1Kg
SKg

20 Kg



