ACEITE ESENCIAL DE TANGERINA DANCY

CODIGO: AE-036
CITRUS RETICULATA BLANCQO/ CITRUS TANGERINA

CAS 8016-85-1 FEMA 3041
Caracteristicas Generales

« Se obtiene a partir de la cascara de la
Tangerina por métodos de prensado_g
( cold press).

PRESENTACIONES Y USOS

+ Se produce principalmente en US4 eXico. )
. _ Alimentos  Confiteria, 1Kg
< Su perfil es muy fresco, a@radak dulce y hidas,  sabores para
jugoso, caracteristico. en@ frambuesa 5K
% Liquido transltcido, movil ¢ or naranjaWoji ja; mandarina, g
a rojo ahoria, sangria
Bebidas 20Kg

% Buen impacto y definicion.
0. Carbonatadas, alcohdlicas

jonatadas, energéticas

Perfil Sensorial S
® Perfumeria

Aroma:
Fresco, dulce, jugoso, citrico, ligerame Por su alto impacto en aroma
terpénico y notas es utilizado
_ ampliamente en fragancias,
Sabor: )
agua de coloniay perfumes.

Citrico, frutal, dulce, floral, jugoso, ligeramente o,
recuerda un poco a las notas jugosas de la naranja pero con

notas aldehidicas dulces.
Principales componentes: Limoneno, b-pineno,

terpineno, decanal

@ Cosméticos

Su gran definicion e impacto lo
gama- hacen un excelente producto
para utilizar en cosméticos y

aromaterapia.



