ACEITE ESENCIAL DE LIMON ITALIANO

CODIGO: AE 043
CITRUS LIMON
CAS No. 8008-56-8 FEMA 2625

Caracteristicas Generales

% Se conoce ;ambién como Limén Cadi
Argentino o Limén Amarillo.

% Se obtiene a partir de la cascara g on por odos de

prensado en frio ( cold press). Alimentos

N s d incioal ¢ Estad icacion, confiteria,
3 e produce principalmente eglfArge stados 0S, g :
Sudafrica y Espana. ladas_y saborizantes
i meldn, vainilla,
% Su perfil es muy fresco, dulce, al anals, manzana,
% Contiene muchos compues enados y sesgliterpenos cha noy cola
que garantizan la permanchigie aroma aun ¢ es de
experimentar altas temperat@ifas. Y Bebidas

% Liquido translucido, moévil dé8color amatille, palido a

verdoso. ohodlicas principalmente

@ Perfumeria
“Por su alto impacto en aroma y

% Buen impacto, relativamente

Perfil Sensorial notas es utilizado ampliamente
Aroma: en fragancias, agua de colonia
Citrico, fresco, dulce, jugo, floral, ligeramen y perfumes.

Sabor: @ Cosméticos

Citrico, frutal, dulce, floral, ligeramente acido, ligeramente Su gran definicion e impacto lo
herbal. hacen un excelente producto
Principales componentes: d-limoneno, b-pineno, gama- para utilizar en cosméticos y

terpineno, citral, aromaterapia.

PRESENTACIONES Y USOS

1Kg
SKg

20 Kg




